
 
 
 

 
                  Celiaco/Celiac                                       Vegano/Vegan                       Vegetariano/Vegetarian 
 

 

Pane e grissini di nostra produzione con farina del Mulino Fontanella di Monte Cremasco 
** Il prodotto potrebbe essere congelato o abbattuto   *Pasta fresca di nostra produzione abbattuta  

 Coperto e servizio € 3,00, ½ l acqua € 2,50, 1l acqua € 3,00 

 
 

 

 
 

 

 

 

 

 

PER INIZIARE … 
 

 

            Fiori di zucca vegani con mosaico di verdurine allo zenzero € 15,00 

        Quaglia scomposta con salsa acidula e ovetti in pasta kataifi 
in salsa tonnata 

€ 16,00 
 

         Sbrisolona salata con baccalà mantecato alle patate di Oreno, 
cipolla rossa caramellata e polvere di olive nere 

€ 15,00 
 

         Tartare di salmone con arance, finocchio croccante, bottarga di 
muggine, guacamole e semi di sesamo € 16,00 

 

 

I SALUMI DEL TERRITORIO LODIGIANO (SALUMIFICIO BERTOLETTI) 

Degustazione di Salumi del territorio serviti con Gnocco Fritto e la nostra Giardiniera: 
- Salame Piacentino D.O.P. 
- Coppa Lodigiana D.O.P. 

- Prosciutto Crudo di Parma stagionato 18 mesi 
- Culatello Lodigiano 

Tagliere Piccolo (per 1 persona) € 13,00     Tagliere Grande (per 2 persone) € 22,00  
 

    I FORMAGGI DEL TERRITORIO LODIGIANO (CASEIFICIO CARENA) 

Raspadùra - Provolone saporito – Pannerone 
Grana Padano stagionato 24 mesi – Mascarpone – Torta al gorgonzola, noci e mascarpone 

accompagnati con miele, mostarda e marmellata di frutta 

Degustazione per 2 € 20,00 (Formaggio Singolo € 12,00)  
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PER BEN PARTIRE … 
 

 
Paste fresche* di nostra produzione preparate con farina del Mulino Fontanella 

(Le paste fresche possono essere sostituite con paste senza glutine) 
 
 

 
 

 

 

 

 Ravioli allo zafferano con gamberi e limone,  
pomodorini confit, crema agli asparagi e burrata di Andria 

 
€ 18,00 

 

 Il risotto Made in Italy  € 16,00 

 
Tabulè vegano di cous cous con verdurine sauté,  

tofu affumicato, crema di fagioli neri  
e bastoncini dell’orto croccanti 

€ 15,00 

 
 

Risotto bruschetta con patè di olive, crostini di pane e 
concassè di pomodoro al profumo di basilico 

 

€ 15,00 

 
 

 

Tagliatelle* alla chitarra nel granchio**  € 20,00 

 Filatelli di San Pietro a Maida con vellutata di piselli,  
cicale di mare e finocchietto selvatico  € 17,00 
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PER CONTINUARE … 

 

Asado in versione lodigiana con trilogia di chips e salsa bbq 
 

€ 18,00 
 

Costoletta di dinosauro con baked potato € 20,00 

                  Tartare di codone di manzo con uovo croccante CBT,  
salsa blue cheese e tartufo bianchetto € 20,00 

 
 
 

 

 
 

               Fritto di mare** in cesto di grana 
                 con salsa americana all’arancia 

 
Grigliata mista di mare con insalata variegata 

 
 

€ 20,00 
 
 

€ 25,00 
 

               Orata/branzino 400/500gr al forno con patate,  
           pomodorini, olive e capperi € 20,00 

           Orata/branzino 400/500gr al sale € 20,00 
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… PER BEN FINIRE 

 

 Mela verde croccante al cuore di fragole  
su terra di Pan di Spagna € 7,00 

 Tiramisù in sfera con polvere d’oro 24k  € 7,00 

 Tarte tatin di mele con agrigelato alla crema e spuma 
di chantilly alla cannella € 7,00 

 Semifreddo alla meringa, mascarpone, crema al 
pistacchio e frutti di bosco € 7,00 

 Banananas Split € 7,00 

 Sorbetto di un pompelmo con bacca di liquirizia e 
menta piperita € 7,00 

 

VD Kabir DonnaFugata 11,5% Moscato € 22,00 a Bottiglia 
€  7,00 a Calice 

VD Chateau Sahucle’s Tour Sauternes 13% Moscato, sauvignon, semillon € 20,00 a Bottiglia 
€  8,00 a Calice 

VD Castelgreve vin santo del Chianti 17% Chianti € 20,00 a Bottiglia 
€  7,00 a Calice 

VD Zuccolo Ramandolo 12% L Ramandolo € 20,00 a Bottiglia 
€  7,00 a Calice 

VD Aureum Banino 9% Malvasia € 24,00 a Bottiglia 
€  7,00 a Calice 

VD Moscato Spumante dolce Luciano Brega 6% Moscato Bianco € 18,00 a Bottiglia 
€  7,00 a calice 

VD Mosto Pellissero Parz. Fermentato 5,5% Moscato € 18,00 a Bottiglia 
€  7,00 a Calice 
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Menù Degustazione di Terra (min. 2 persone) 
 

 

€ 38,00 (Coperto incluso)

 

Menù Degustazione di Mare (min. 2 persone) 
 

 

€ 42,00 (Coperto incluso) 

 

 
 

 

Menù Bambini 
 

Prosciutto cotto 5,00 Euro 
Pasta al pomodoro o in bianco 6,00 Euro 
Cotoletta con patatine fritte ** 8,00 Euro 

Gelato alla crema 4,00 Euro 

               € 20,00 (Coperto e Bibita inclusi) 

Quaglia scomposta con salsa acidula e ovetti  
in pasta kataifi in salsa tonnata 

 
Risotto Made in Italy  

        Asado in versione lodigiana con trilogia di chips e salsa bbq    

Dolce a scelta dalla carta 
 

Sbrisolona salata con baccalà mantecato alle patate di Oreno,  
cipolla rossa caramellata e polvere di olive nere 

Ravioli allo zafferano con gamberi e limone,  
pomodorini confit, crema agli asparagi e burrata di Andria 

Orata/branzino 400/500gr al forno con patate,  
           pomodorini, olive e capperi  

 

Dolce a scelta dalla carta 
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